Kremove tagliatelle s

houbami
Ingredience Postup
250 g téstoviny tagliatelle 1. OCistéte a rozkrajejte houby, Cesnek nasekejte na platky.
400 g cerstve lesni houby 2. Na panvi prohrejte olivovy olej a Cesnek v nem zlehka
1 kostka MAGGI Slepléll bujén orestujte_
2 lzice olivovy olej
3. Pridejte houby a smés ochutte soli a peprem. Zalijte

1 strouzek Cesnek .

bujbnem.
20 g strouhany parmazan
1 13ice maslo 4. Houbovou smeés varte tak dlouho, dokud houby

nezméknou. Nakonec pfidejte maslo a smetanu.
1 snitka petrzel
1 Spetka sul 5. Uvarte téstoviny podle navodu.

1 Spetka C y r
Spetka cerny pepr 6. Scedte tagliatelle a smichejte je s houbovou smési.

50 g smetana

7. Podle chuti dochutte nasekanou petrzelkou nebo
cerstvym tymianem a ozdobte hoblinkami parmezanu.

52 Méné
54.66 G 4
376.24 Kkcal
12.71 G

12.26 G
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